
МЕНЮ КУХНИ



ЗАКУСКИ

Сет Деликатесный.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240 гр	 640
чоризо, пастрами, сырокопченое филе индейки и 
утки, хрустящие тосты

Сырная доска к вину. . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 гр	 570
маасдам, тильзитер, моцарелла твердая, сырные 
мешочки, сыр творожный альметте, джем, 
виноград, груши, крекеры

Соленья. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 гр	 390
помидоры, огурцы, чеснок и перец горький 
маринованные, капуста квашеная и яблоки моченые

Закусь под водочку.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 570 гр	 595
шампиньоны маринованные, сельдь с/с, сало соленое, 
грудинка копченая, капуста квашеная, корнишоны, 
лук маринованный, картофель печеный

Сельдь  
с отварным картофелем.. . . . . . . . . . . . . 485 гр	 410

Ассорти маслин. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр	 290

Лимон. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр	 70

ЗАКУСКИ К ПИВУ

Фисташки .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр	 360

Арахис.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр	 200

Мясо вяленое.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр	 350
свинина / курица

Корюшка (тушка) вяленая на вес . . . . . . 100 гр	 450

Кета (филе) вяленая на вес .. . . . . . . . . . . . . 100 гр	 450

Попкорн мидийный. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр	 360

Попкорн креветочный. . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр	 610

Корюшка жареная. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр	 520

Мойва жареная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр	 410



Кольца кальмара в тесте кляр  
с сырно-сливочным соусом.. . . . . . . . . 270 гр	 520

Креветки тигровые жареные.. . . . . . . 130 гр	 790

Креветки отварные.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр	 650

Креветки жаренные  
в остром соусе.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр	 650

Мега Микс.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1450 гр	 2450
картофель фри, луковые кольца, кольца кальмара 
и мидии в кляре, сыр жареный, мойва жареная, 
крылышки острые, гренки чесночные с сыром, 
колбаска охотничья, наггетсы куриные, кетчуп и 
сырно-сливочный соус

Chick ‘n’ chips.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370 гр	 520
филе куриное в хлебной крошке, картофель фри, 
соус Терияки и кисло-сладкий

Гренки бородинские с чесноком  
и тертым сыром.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 гр	 240

Гренки бородинские с чесноком  
и беконом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр	 295

Луковые кольца в кляре. . . . . . . . . . . . . . 150 гр	 240

Сыр жареный  
в темпурной крошке. . . . . . . . . . . . . . . . . . 240 гр	 360 
подаем с ягодным соусом

Сыр жареный в тесте кляр. . . . . . . . . . . . . . 200 гр	 360

Крылышки куриные с картофелем фри  
и горчичным соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 гр	 495

Комбо» Курочка темпура».. . . . . . . . . . . 790 гр	 1150
подаем с картофелем фри и соусом в ассортименте

Жюльен с курицей и грибами.. . . . . . 270 гр	 390
подаем с хрустящими тостами



САЛАТЫ

Греческий . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260 гр	 495

Овощной с маслом или сметаной.. . . . . . . . . 250 гр	 390

С пастромой холодного копчения,  
запеченными баклажанами и горчичным соусом .225 гр	 560

Зеленый салат с жареным сулугуни, филе индейки с/к, 
рукколой, свежим шпинатом, апельсином, виноградом,  
малиново-имбирной заправкой. . . . . . . . . . . . . . . . 240 гр	 510

С утиной грудкой и хурмой. . . . . . . . . . 290 гр	 620
с запеченной тыквой по сезону

Теплый с куриной печенью, апельсином  
и сыром горгонзола. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 гр	 495

Зеленый салат  
с телятиной и фунчезой. . . . . . . . . . . . . . 300 гр	 570

Ласточкино гнездо. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 гр	 530

С кальмаром гриль  
и томатной сальсой. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 325 гр	 575

Цезарь с курицей. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 гр	 560

Цезарь с тигровыми креветками. . . 240 гр	 590

Цезарь с форелью с/с . . . . . . . . . . . . . . . . 250 гр	 660

Анти-цезарь.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 235 гр	 490
теплый с сочными овощами соте и обожженным 
шпинатом

Анти-цезарь  
с запеченной курицей.. . . . . . . . . . . . . . . . 310 гр	 530

Анти-цезарь  
с филе тунца  .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 340 гр	 660

Анти-цезарь  
с тигровыми креветками . . . . . . . . . . . . 280 гр	 620

Салат с форелью слабого посола,  
подпеченными кабачками,творожным сыром  
и кисло-сладким соусом.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 гр	 590



СУПЫ

Том Ям с морепродуктами. . . . . . . . . . . 350 гр	 495

Лапша с курицей.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 гр	 330
подаем с сухариками

Солянка мясная. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 гр	 330
подаем с горячим багетом

Окрошка на кефире и нарзане  
с отварной говядиной и ветчиной. . . . . . . . . . . . 350  гр	 350

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ

Мидии  
в винно-сливочном соусе.. . . . . . . . . . . . 270 гр	 550

Мидии со шпинатом. . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 гр	 550

Стейк из форели на гриле на вес.. . . . . . 100 гр	 340
на гарнир рекомендуем Спаржу на гриле

Стейк из форели  
под сырно-сливочным соусом.. . . . . . . . . . . . . . 165/125 гр	 740

Форель с овощами.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 гр	 670
нежные кусочки форели обжаренные с перцем 
болгарским, капустой пекинской, сельдереем и 
свежими томатами

Форель на гриле на вес. . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр	 250

Кальмар-гриль  
с соусом Терияки на вес . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр	 250

Картофельные драники  
с форелью с/с и творожным кремом . . . . . . . . . . 445 гр	 670



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
МЯСО

Стейк «Стриплойн» на вес .. . . . . . . . . . . . . . 100 гр	 580

Блейд на гриле. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 гр	 740 
подаем с картофельными дольками в кожуре  
и сливочно-перечным соусом

Блейд BBQ с запеченными овощами  
и сливочно-перечным соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . . 370 г	 740
подаем с зерновым хлебом

Бефстроганов из телятины. . . . . . . . . . 310 гр	 640
подаем с картофельным пюре

Щеки телячьи BBQ со сливочно-перечным соусом  
и печеным картофелем . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 355 гр	 740

Медальоны из телятины на гриле  
с картофельным пюре с пармезаном  
и сливочно-перечным соусом .. . . . . . . . . . . . . . . . . 380 гр	 740

Стейк из свинины на гриле. . . . . . . . . . 200 гр	 580

Филе свинины  
маринованное в соевом соусе.. . . . . . . . . . . . . . . . . 580 гр	 610
Подаем с картофельным пюре и салатом из свежих овощей

Шейка свиная ВBQ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 660 гр	 740
под соусом демиглас со сливками и печеным картофелем. 
Подаем с зерновым  хлебом

Ребра свиные BBQ  
с печеным картофелем на гарнир.. . . . . . . . . . . . . 490 гр	 690

Картофель по-домашнему  
со свининой BBQ.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 330 гр	 480

Ассорти BBQ  
собственного приготовления.. . . . . . 1100 гр	 3500
говяжья грудинка,щеки телячьи,шейка и ребра свиные, 
картофельные дольки и перец халапеньо

Мясной сет на гриле  
на 2 персоны.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1220 гр	 1950
шейка свиная и филе индейки запеченные, картофель в 
кожуре, тосты, салат «Капрезе», соус

Мясной сет на гриле  
на 4 персоны.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1740 гр	 2750
шейка свиная и филе индейки запеченные, крылышки 
куриные, картофель в кожуре, тосты,салат «Капрезе», 
соус



ГАРНИРЫ

Картофель фри. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 гр	 230

Картофель по-домашнему  
с вешенками .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр	 230

Картофельное пюре  
с пармезаном. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр	 230

Картофельные дольки  
с пряными травами. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 гр	 230 
подаем с кисло-сладким соусом

Спаржа на гриле. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 гр	 260

Овощи на гриле. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 гр	 450
перец болгарский, баклажан, помидор, лук красный, 
кабачок, картофель в кожуре

Язычки бараньи запеченные  
с вешенками под сыром . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 295 гр	 570

Язычки бараньи на шампуре на вес.. . . 100 гр	 340

Ребра бараньи с овощами.. . . . . . . . . . . 320 гр	 620 

Утиная ножка тушенная с овощами в квасе  
с картофельным пюре. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 гр	 680

Курица с остро-сладким соусом.. . . 345 гр	 480
подаем с отварным рисом

Стейк из индейки на мангале на вес.. . 100 гр	 250

Биточки из индейки  
с морковно-тыквенным пюре  
и соусом демиглас.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380 гр	 610

Гранатовый.. . . . . . . . . . . . . 80

Сырно-сливочный. . . . . . . . 80

Сливочно-перечный. . . . . . 80

Аджика.. . . . . . . . . . . . . . . . 80

Хрен домашний. . . . . . . . . . 80

Цахтон. . . . . . . . . . . . . . . . . 80

Горчица.. . . . . . . . . . . . . . . . 80

Томатный классический. . . 80

СОУСЫ 50 гр

ХЛЕБ

Булочка в ассортименте. . . . . . . . . . . . . . 1 шт	 20



ПАСТА

Карбонара.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 гр	 495

ЖАРКОЕ

Котлета по-пожарски из телятины и птицы  

с вешенками и картофелем под сливочным соусом. . . 380 гр	 610 

Жаркое из телятины с овощами.. . . 330 гр	 610

Жаркое с курицей и овощами,  
протушенными в сливках. . . . . . . . . . . . 500 гр	 610

Жаркое по-домашнему  
из свинины. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 гр	 610

Сковорода «Купеческая». . . . . . . . . . . . . 300 гр 	 610

КОЛБАСКИ

Ассорти колбас ХХL. . . . . . . . . . . . . . . . . . 1300 гр	 2600
свиные и телячьи мюнхенские, гриль-люкс, домашние 
свиные с пряными травами, куриные с сыром и 
шпинатом, куриные с базиликом, из оленины, 
бюргерские из индейки с вялеными томатами и 
базиликом, краинские с сыром и паприкой, карпатские 
с чесноком и тмином.  
Подаем с маринованным луком, кисло-сладким соусом 
и горчицей по-домашнему

Ассорти колбас ХL.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 585 гр	 1350
колбаски домашние, дебрецинер, краинская с сыром, 
телячья мюнхенская, баварская с травами, свиная 
искорка. Подаем с соусом цахтон

Ассорти колбас L.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 гр	 600
колбаски телячьи и свиные искорка, домашние, 
дебрецинер, сосиски венские и пражские. Подаем  
с соусом цахтон

Колбаски куриные карри  
с картофельным пюре, капустой по-немецки  
и соусом Гриль. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 гр	 590

Колбаски из баранины с кинзой  
с картофельным пюре, капустой по-немецки  
и соусом Гриль. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 310 гр	 490

Колбаски из свинины с хреном  
с картофельным пюре, капустой по-немецки  
и соусом Гриль. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 310 гр	 490



БУРГЕРЫ

Мраморный бриошь с котлетой из мраморной  
говядины, свежим помидором  
и маринованным огурцом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 475 гр	 620 
Подаем с картофелем фри или с дольками в пряных 
травах и соусом

С говядиной BBQ маринованным огурцом  
и перцем халапеньо.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 гр	 620 
Подаем с картофелем фри или с дольками в пряных 
травах и соусом

Со свининой BBQ маринованным огурцом  
и перцем халапеньо.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 гр	 620 
Подаем с картофелем фри или с дольками в пряных 
травах и соусом

Бургер со стейком из курицы.. . . . . . . 460 гр	 620
Подаем с картофелем фри или с дольками в пряных 

травах и соусом Барбекю

ВЫПЕЧКА

Хачапури на шампуре с салатом  
из свежих томатов и красного лука. . . . . . . . . . . 325 гр	 440

ДЕСЕРТЫ

Шоколадный фондан. . . . . . . . . . . . . . . . . 180 гр	 330
Подаем с мороженым

Мороженое  домашнее.. . . . . . . . . . . . . . 200 гр	 330
вкус уточнять у официанта

Штрудель в ассортименте. . . . . . . . . . . 250 гр	 330
вишня / яблоко / груша
Подаем с мороженым

Фрукты в ассортименте. . . . . . . . . . . . . . 100 гр	 100



НАПИТКИ БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ

Мин-вода газированная / без газа. . . . . . . . . . . 0,5 л	 130

Лимонад Черноголовка  
в ассортименте. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,5 л	 150

Напиток газированный  
в ассортименте. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 бут	 150

Адреналин. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,25 л	 130

НАПИТКИ 
СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ

Лимонад собственного приготовления  
в ассортименте. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,3 л | 1 л	 200 | 550

Морс  
бруснично-клюквенный. . . . . 0,3 л | 1 л	 100 | 300

Квас домашний.. . . . . . . . . . . . . . . 0,3 л | 1 л	 70 | 200

Зеленый. . . . . . . . 600 мл	 180
Сенча/Жасминовый

Черный. . . . . . . . . 600 мл	 180 
Ассам/Эрл Грей

ЧАЙ

КОФЕ
Irish Cоffee. . . . . . . 220 мл	 260

Кофе-бейлис. . . . . 220 мл	 280

Американо. . . . . . . 100 мл	 130

Капучино. . . . . . . . 240 мл	 150

Латте.. . . . . . . . . . . 220 мл	 200
с сиропом на Ваш выбор

Эспрессо.. . . . . . . . 40 мл	 130

Горячий  шоколад. 120 мл	 250

ЧАЙ 
СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ

Травяной микс / Цитрусовый / Лимонно-имбирный /
Облепиховый / Клюквенно-апельсиновый / 

Малиново-имбирный / Ягодный микс

600 мл 300

СОКИ И ФРЕШИ

Фреши на Ваш выбор в любом сочетании. . . 300 мл	 250

Фреш лимонный. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 мл	 100

Сок в ассортименте. . . . . . . . . . 0,3 л | 1 л	 90 | 280



ЧАЙХАНА «БАРХАН»
г. Ставрополь, ул. Доваторцев, 39 Д

ХИНКАЛЬНАЯ № 1
г. Ставрополь, пр-т Карла Маркса, 77

ПЕТРОВИЧЪ  СЕМЕЙНЫЙ — РЕСТОРАН
г. Ставрополь,  ул. Серова 486/1

PETROVICH SMOKER BEER GRILL
г. Ставрополь, пер. Макарова, д.26

КРАФТОВЫЙ ПАБ PETROVICH
г. Ставрополь, Михайловское шоссе, д. 10а

PETROVICH — БАР С ПИВОМ И ПЕСНЯМИ
г. Ставрополь, ул. Тухачевского, 15/1

BRAND BAR «ПЕТРОВИЧЪ»
г. Ставрополь, ул. 50 лет ВЛКСМ, 43 А

ПЕТРОВИЧЪ В ПАРКЕ
г. Ставрополь, Парк «Победы»

PETROVICH SMOKER BEER GRILL
г. Невинномысск, ул. Менделеева 16

WWW.PETROVICH.REST




