


Хинкали
Отварные 

ХИНКАЛИ ПРЕМИУМ С ФОРЕЛЬЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300/50 гр 540
    подаем с соусом сливочно-перечным 

С ГОВЯДИНОЙ, ПОМИДОРОМ И ТАРХУНОМ . . . . . . 100 гр/1 шт 85

C СЫРОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр/1 шт 85

C ГРИБАМИ И СЫРОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр/1 шт 85

C КАРТОФЕЛЕМ И СЫРОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр/1 шт 85

ХИНКАЛИ С ВИШНЕЙ И ВАНИЛЬНЫМ СОУСОМ . . . . . . . 225 гр 395

Отварные или обжаренные
C ГОВЯДИНОЙ И БАРАНИНОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр/1шт 85

C ГОВЯДИНОЙ И СВИНИНОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр/1 шт 85

Холодные закуски
СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ С БУКЕТОМ ЗЕЛЕНИ . . . . . . . . . . . 330 гр 395

ДЖОНДЖОЛИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 гр 420
закуска с неповторимым приятным вкусом. 
Экологически чистый продукт

КАПУСТА ПО-ГРУЗИНСКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр 250
маринованная со свеклой

СОЛЕНЬЯ ИЗ БОЧКИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 430 гр 390

АССОРТИ РАССОЛЬНЫХ СЫРОВ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250/20 гр 475
брынза, сыр козий и имеретинский, сырные мешочки

ПХАЛИ НА ВАШ ВЫБОР . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 гр 250
из свеклы, моркови и шпината. Овощная закуска с грецким орехом

ГЕБЖАЛИЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 170/60 гр 350
закуска с оригинальным тонким вкусом. Рулетики из сыра  
сулугуни и брынзы под соусом из мацони и ароматных трав

ХУМУС С ЗАПЕЧЕННЫМИ ТОМАТАМИ И БАКЛАЖАНОМ,  
СЫРОМ ФЕТА С ЛЕПЕШКОЙ ПИТА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 430 гр 520

БАКЛАЖАНЫ С ОРЕХОМ И ЗЕЛЕНЬЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр 520

БАКЛАЖАНЫ С МАЙОНЕЗОМ  
И ЧЕСНОКОМ ПО-ГРУЗИНСКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 гр 370

БАСТУРМА ИЛИ СУДЖУК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр 420

СЕЛЬДЬ С ОТВАРНЫМ КАРТОФЕЛЕМ . . . . . . . . . 200/200/85 гр 410

ФОРЕЛЬ СЛАБОГО ПОСОЛА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100/45 гр 475

ЛИМОН . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 гр 70

МАСЛИНЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр 180



Cалаты
ГРЕЧЕСКИЙ КЛАССИЧЕСКИЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 285 гр 495
огурцы, помидоры, перец болгарский, оливки, сыр фета,
микс салата, лук порей

ОВОЩНОЙ С ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 гр 395

ИЗ ЗАПЕЧЕННЫХ ОВОЩЕЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр 395

С ПОМИДОРОМ, СЫРОМ ДОМАШНИМ  
И ЗЕЛЕНЬЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 гр 360

ПЕЧЕНАЯ СВЕКЛА С РУККОЛОЙ  
И ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190 гр 395

САЛАТ-МАЛАТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр 520
с помидорами черри, микс-салатом и сырными мешочками

С ХРУСТЯЩИМИ БАКЛАЖАНАМИ  
И СВЕЖИМИ ТОМАТАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр 395

С ОТВАРНЫМ ЯЗЫКОМ  
И ЖАРЕНЫМИ ГРИБАМИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр 495

ЦЕЗАРЬ:
• C КУРИЦЕЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 гр 560

• С ФОРЕЛЬЮ  С/С . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 гр 660

• С ТИГРОВОЙ КРЕВЕТКОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240 гр 590

ТЕПЛЫЙ С ФИЛЕ ФОРЕЛИ И БАКЛАЖАНОМ  . . . . . . . 250 гр 595

С КАЛЬМАРОМ И СЛАБОСОЛЕНОЙ ФОРЕЛЬЮ . . . . 200 гр 620
красной икрой, куриным яйцом и соусом провансаль  

ТЕПЛЫЙ С КУРИНОЙ ПЕЧЕНЬЮ, АПЕЛЬСИНОМ  
И КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ ЯБЛОКОМ  . . . . . . . . . . . . . . 250 гр 460

АНТИ-ЦЕЗАРЬ:
теплый салат с сочными овощами соте и обожженным шпинатом

• ВЕГЕТАРИАНСКИЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 235 гр 490

• С ЗАПЕЧЕННОЙ КУРИЦЕЙ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 310 гр 530

• С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 гр 620



Горячие закуски
КРЕВЕТКИ ТИГРОВЫЕ ЖАРЕНЫЕ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130/40 гр 790

ДОЛМА ПО-ГРУЗИНСКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160/50 гр 350
фарш из баранины с рисом в виноградных листьях

ЛОБИО ПО-ГРУЗИНСКИ ИЗ КРАСНОЙ ФАСОЛИ . . 150 гр 250

ЛОБИО ИЗ ЗЕЛЕНОЙ ФАСОЛИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр 220

СУЛУГУНИ ЖАРЕННЫЙ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190/50 гр 360
в хрустящих сухарях. Подаем с ягодным соусом

БАКЛАЖАН, ЗАПЕЧЕННЫЙ С ПОМИДОРОМ . . . . . . . . 250 гр 475
под острым сметанным соусом  

БАКЛАЖАН, ЗАПЕЧЕННЫЙ С МЯСОМ  
И ОВОЩАМИ ПОД СЫРОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 гр 520

Супы
УХА ИЗ РАЗНЫХ ПОРОД РЫБ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 гр 475

СОЛЯНКА МЯСНАЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 гр 330

СУП ХАРЧО С ГОВЯДИНОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350/50 гр 330

ЛАПША ДОМАШНЯЯ С КУРИЦЕЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 гр 330
подаем с сухариками

СУП СЫРНЫЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 гр 350



Блюда на мангале
СТЕЙК «СТРИПЛОЙН» НА ВЕС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100/30 гр 580

ДОРАДО НА ГРИЛЕ НА ВЕС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100/30 гр 275

ФОРЕЛЬ НА МАНГАЛЕ НА ВЕС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100/30 гр 250

СТЕЙК ИЗ СЕМГИ НА МАНГАЛЕ НА ВЕС . . . . . . . . . . . . . . . . 100/70 гр 495

ШАШЛЫК:
• ИЗ СВИНИНЫ (ШЕЙКА) НА ВЕС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр 260

• ИЗ БАРАНИНЫ( КОРЕЙКА) НА ВЕС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр 450

• ИЗ МРАМОРНОЙ ТЕЛЯТИНЫ НА ВЕС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр 320

ПЕЧЕНЬ В СЕТКЕ НА ВЕС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100/50 гр 300

КРЫЛЫШКИ НА МАНГАЛЕ НА ВЕС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр 210

ЛЮЛЯ-КЕБАБ ИЗ КУРИЦЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100/50 гр 230

КАРТОФЕЛЬ ЗАПЕЧЕННЫЙ В СЕТКЕ НА ВЕС . . . . . . . . . . . . 100 гр 160

ОВОЩИ ЗАПЕЧЕННЫЕ НА ВЕС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр 180
баклажан/перец болгарский/помидор/грибы шампиньоны

ГАРНИР К МЯСУ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр 95
тонкий лаваш с маринованным луком

Гарниры
КАРТОФЕЛЬ ПО-ДОМАШНЕМУ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 гр 230
жаренный с луком

КАРТОФЕЛЬНЫЕ ДОЛЬКИ  
С ПРЯНЫМИ ТРАВАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200/30 гр 230
подаем с кисло-сладким соусом

КАРТОФЕЛЬ ФРИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр 230

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр 230

РИС ОТВАРНОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр 120

СПАРЖА НА ГРИЛЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 гр 260



Соусы

АДЖИКА . . . . . . . . . 50 гр 80

НАРШАРАБ . . . . . . 50 гр 80
отлично подойдет к блюдам  
из баранины и рыбы

САЦЕБЕЛИ . . . . . . 50 гр 80

СМЕТАНА . . . . . . . . 50 гр 80

ТКЕМАЛИ . . . . . . . . 50 гр 80

ЦАХТОН . . . . . . . . . . 50 гр 80

Хлеб
ПУРИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 шт/300 гр 50
горячий, хрустящий грузинский хлеб

Выпечка
АЧМА ПО-ГРУЗИНСКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 гр 260
слоеный пирог с сыром и сметаной

ХАЧАПУРИ НА ШАМПУРЕ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250/75 гр 440

ХАЧАПУРИ ПО-МЕГРЕЛЬСКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 гр 440
сыр не только внутри, но и снаружи

ХАЧАПУРИ ПО-ИМЕРЕТИНСКИ:
• С СЫРОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 гр 440

• С СЫРОМ И ЗЕЛЕНЬЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 гр 440

ХАЧАПУРИ ПО-АДЖАРСКИ:
• С СЫРОМ И ЯЙЦОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 гр 440

• С КУРИЦЕЙ, СЫРОМ И БЕКОНОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 гр 440

• С КУРИЦЕЙ, СЫРОМ И ШПИНАТОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 гр 440

ПИДЕ С ФАРШЕМ ИЗ БАРАНИНЫ И СЫРОМ . . . . . . . . 350гр 440
хрустящая хлебная лепешка в форме лодочки с сочным фаршем 
из баранины и овощей, запеченная под рассольным сыром

ЧЕБУРЕКИ ПЕЧЕНЫЕ В ПЕЧИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 210 гр 320

ЧЕБУРЕКИ ПО-УЗБЕКСКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130 гр 240
• С БАРАНИНОЙ

• С ТЕЛЯТИНОЙ

КУТАБЫ С СЫРОМ И ЗЕЛЕНЬЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр 240



Горячие блюда
ФОРЕЛЬ КАЛМАХИ НА ВЕС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 гр 160
речная форель, запеченная в хрустящем лаваше с маслом  
сливочным и лимоном. Подаем с соусом Наршараб

ТИЛАПИЯ  ЗАПЕЧЕННАЯ  
В СЛИВОЧНО-ШПИНАТНОМ СОУСЕ . . . . . . . . . . . . 150/50/30 гр 585
подаем с тостами

ОДЖАХУРИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 гр 610
жаркое из свинины

СКОВОРОДА С ГОВЯДИНОЙ И ОВОЩАМИ . . . . . 500/100 гр 740
подаем с горячей лепешкой

БАРАНЬИ ЯЗЫЧКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250/45 гр 570
запеченные под сыром с картофелем и грибами. 
Подаем с хрустящими тостами

СТЕЙК ИЗ КУРИЦЫ НА ОВОЩНОМ ДРАНИКЕ . 230/100 гр 495
подаем с овощами гриль

СКОВОРОДА С КУРИЦЕЙ И ОВОЩАМИ . . . . . . . . . . 500/100 гр 610
подаем с горячей лепешкой

ЧАХОХБИЛИ ИЗ КУРИЦЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250/100/50/25 гр 450
подаем с отварным рисом 

ЧКМЕРУЛИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400/150/50 гр 740
жаренный цыпленок в сливочно-чесночном соусе. 
Подаем с картофелем протушенным в сливках

ЦЫПЛЕНОК ТАБАКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400/50/30 гр 740
подаем с аджикой



Десерты
МАЦОНИ С МЕДОМ И ОРЕХОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 гр 195

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/30 гр 330
подаем с мороженым  

ШОКОЛАДНЫЙ БРАУНИ  
С СОУСОМ АМАРЕТТО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/30/20 гр 330
вкус нежного шоколадного десерта подчеркивает волшебный 
аромат соуса

РУЛЕТ МЕРЕНГОВЫЙ С КРЕМОМ ШАНТИЛЬИ  
И СВЕЖИМИ ЯГОДАМИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 гр 350

ПАХЛАВА В АССОРТИМЕНТЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 гр 330
восточная сладость из слоеного теста

• С ГРЕЦКИМИ ОРЕХАМИ, В СОЧЕТАНИИ С МЕДОМ

• С АРАХИСОМ, МИНДАЛЕМ,ФУНДУКОМ,ИЗЮМОМ

• С ФИСТАШКАМИ, КЕШЬЮ, КУСОЧКАМИ КУРАГИ

ШТРУДЕЛЬ В АССОРТИМЕНТЕ
подаем с мороженым

• С ВИШНЕЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/100 гр 330

• С ГРУШЕЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/100 гр 330

• С ЯБЛОКОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/100 гр 330

МЁД . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр 80

ВАРЕНЬЕ В АССОРТИМЕНТЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130 гр 195
инжир / грецкий орех

МОРОЖЕНОЕ   ДОМАШНЕЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 гр 330
вкус уточняйте у официанта



Чай
Cобственного приготовления

ТРАВЯНОЙ СБОР . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл 350

ЧАЙ ЛИМОННО- ИМБИРНЫЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл 350

ЧАЙ МАЛИНОВО-ИМБИРНЫЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл 350

ЧАЙ ОБЛЕПИХОВЫЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл 350

ЧАЙ ЯГОДНЫЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл 350

ЧАЙ КЛЮКВЕННО-АПЕЛЬСИНОВЫЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл 350

ЧАЙ ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА/БАЗИЛИК . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл 400

ЧАЙ МАСАЛА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл 400

Чёрный

ЭРЛ ГРЕЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл 350

Зелёный

ЖАСМИНОВЫЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл 350

МОЛОЧНЫЙ УЛУН . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл 350

СЕНЧА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл 350

Кофе
IRISH  CОFFEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 мл 260

АМЕРИКАНО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 мл 130

ГОРЯЧИЙ  ШОКОЛАД . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 мл 250

КАПУЧИНО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 мл 150

ЛАТТЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 мл 200
с сиропом на Ваш выбор  

КОФЕ ПО-ВОСТОЧНОМУ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70 мл 130

РАФ-КОФЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 мл 280

ЭСПРЕССО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл 130



Безалкогольные напитки  
БОРЖОМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,5 л 240

НАТАХТАРИ В АССОРТИМЕНТЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,5 л 200

ЭВЕРВЕСС В АССОРТИМЕНТЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,25 л 150

МИН-ВОДА БЕЗ ГАЗА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,5 л 130

ЛИМОНАД СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ  
В АССОРТИМЕНТЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,3 л  200   1 л 550

МОРС БРУСНИЧНО-КЛЮКВЕННЫЙ . . . . . . . . . 0,3 л  100   1 л 300

Соки и фреши
СОК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,3 л  140   1 л 400

• АПЕЛЬСИН

• АНАНАС

• ПЕРСИК

• ВИШНЯ

• ТОМАТ

• ГРЕЙПФРУТ

• ЯБЛОКО

ФРЕШИ НА ВАШ ВЫБОР  
В ЛЮБОМ СОЧЕТАНИИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 мл 260



ЧАЙХАНА «БАРХАН»
г. Ставрополь, ул. Доваторцев, 39 Д

ХИНКАЛЬНАЯ № 1
г. Ставрополь, пр-т Карла Маркса, 77

ПЕТРОВИЧЪ СЕМЕЙНЫЙ РЕСТОРАН
г. Ставрополь,  ул. Серова 486/1

PETROVICH SMOKER BEER GRILL
г. Ставрополь, пер. Макарова, д.26

КРАФТОВЫЙ ПАБ PETROVICH
г. Ставрополь, Михайловское шоссе, д. 10а

PETROVICH БАР С ПИВОМ И ПЕСНЯМИ
г. Ставрополь, ул. Тухачевского, 15/1

BRAND BAR «ПЕТРОВИЧЪ»
г. Ставрополь, ул. 50 лет ВЛКСМ, 43 А

ПЕТРОВИЧЪ В ПАРКЕ
г. Ставрополь, Парк «Победы»

PETROVICH SMOKER BEER GRILL
г. Невинномысск, ул. Менделеева 16

www.petrovich.rest




