
БАНКЕТНОЕ  
МЕНЮ



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Рулетики из баклажанов	 230 гр	 750  
с грецким орехом
Подаём с кинзой и гранатом 
Минимальный заказ 3 порции

Рулетики из баклажанов	 190 гр	 750  
с сыром и зеленью
Подаём с кинзой и пряным кунжутом
Минимальный заказ 3 порции

Соленья	 395 гр	 590
Квашеная капуста с ароматным маслом, 
огурцы, помидоры, чеснок, острый перец, 
маринованные шампиньоны с трюфельным 
маслом и сладким луком

Сыры местных сыроваров	 315 гр	 650
Домашняя брынза и сулугуни, горячая 
лепёшка, кинза

Сырное плато	 235 гр	 1200
Сыры Гранд блю, Камамбер, Пармезан, джем, 
гриссини

Сет мясных деликатесов	 330 гр	 850  
собственного приготовления
Говяжий язык отварной, куриный рулет,  
буженина из свиной шеи
Подаём с домашней горчицей и томатным 
соусом

Дуэт домашнего сала	 280 гр	 790
Слайсы солёного и копчёного сала, гренки  
из бородинского хлеба с перетёртым салом  
и зелёным луком
Подаём с хреном и горчицей
Минимальный заказ 3 порции

Икра лососёвых 	 105 гр	 990 
на ремесленном хлебе
Хрустящие тосты с икрой и сливочным маслом
Минимальный заказ 3 порции

Лосось домашнего посола	 160 гр	 1200
Подаём с сырным кремом и свежим лимоном
Рекомендуем заказать хлебную корзину

Форель домашнего посола	 160 гр	 890
Подаём с сырным кремом и свежим лимоном
Рекомендуем заказать хлебную корзину

Сельдь с печёным 	 365 гр	 650 
картофелем и маринованным луком
Подаём с хрустящими гренками  
из бородинского хлеба с чесноком

Пряная закуска на двоих	 570 гр	 1100
Филе бочковой сельди с печёным картофелем, 
жареный бекон, гренки с салом и зелёным 
луком, корнишоны, квашеная капуста, 
маринованные шампиньоны со сладким луком

Блинные рулетики	 250 гр	 480  
с цыплёнком и грибами
Минимальный заказ 3 порции

Блинные рулетики	 250 гр	 690 
с лососем, творожным сыром  
и свежим огурцом
Минимальный заказ 3 порции

Ассорти	 180 гр	 890 
маринованных грибов
Микс из шампиньонов, опят и белых грибов
Подаём со сладким луком и трюфельным 
маслом
Минимальный заказ 3 порции

Финики фаршированные	 130 гр	 510  
кремом из солёного сыра  
с фисташками
Минимальный заказ 3 порции

Чернослив фаршированный	 110 гр	 390  
творожной начинкой с кешью
Минимальный заказ 3 порции

Фруктовое плато	 1 кг 	 1200
Яблоко, груша, апельсин, виноград

Аджапсандал	 100 гр	 260
Запечённые на огне овощи, заправленные 
свежей зеленью и специями
Цена указана за 100 гр готового продукта
Минимальный заказ 500 гр

Ассорти оливок и маслин	 125 гр	 550
Минимальный заказ 2 порции

Плато сезонных овощей	 330 гр	 500
Огурцы, розовые томаты, болгарский перец, 
редис, свежая зелень



САЛАТЫ
Мясной салат с печёным 	 225 гр	 670 
картофелем и домашним  
пряным майонезом
Буженина, куриный рулет, говяжий язык, 
печёный картофель, маринованные огурцы  
и шампиньоны, красный лук

Зелёный салат	 295 гр	 1200 
с морепродуктами
Тигровые креветки, мидии, кальмар, лосось 
собственного посола, микс салата, розовые 
томаты, крем из фетаксы, фасоль стручковая, 
брокколи и тыквенные семечки

Салат с печёной свёклой, 	 215 гр	 750 
творожным сыром и рукколой
Печёная свёкла, руккола, крем из фетаксы, 
дрессинг из бальзамика, оливки, красный лук, 
тыквенные семечки и кешью

Салат с кальмаром	 300 гр	 1200 
и лососем
Салат романо, свежий огурец, снежный краб, 
маринованный лосось, домашний пряный 
майонез 
Подаем с лососёвой икрой и хрустящим 
картофелем

Цезарь с цыплёнком	 240 гр	 650
Айсберг, романо, филе цыплёнка, помидоры 
черри, гренки, яйцо перепелиное, пармезан, 
соус цезарь

Цезарь	 225 гр	 800 
с тигровыми креветками
Айсберг, романо, тигровые креветки, 
помидоры черри, гренки, яйцо перепелиное, 
пармезан, соус цезарь

Цезарь	 225 гр	 1100 
с маринованным лососем
Айсберг, романо, маринованный лосось, 
помидоры черри, гренки, яйцо перепелиное, 
пармезан, соус цезарь

Оливье	 330 гр	 1100 
с тигровыми креветками
Классический салат с печёными овощами, 
жареными тигровыми креветками и домашним 
пряным майонезом
Подаём с икрой лососёвых, перепелиным 
яйцом и зелёным луком

Оливье с мясом птицы	 320 гр	 650
Классический салат с печёными овощами, 
филе цыплёнка и домашним пряным 
майонезом 
Подаём с перепелиным яйцом  
и зелёным луком

Салат с говядиной	 255 гр	 1100 
в ореховом соусе
Обжаренная телятина, зелёная фасоль, 
томаты, сладкий лук, ореховый соус
Подаём с выдержанным пармезаном, 
тыквенными семечками и пряным кунжутом

Сельдь под шубой	 330 гр	 650
Классический салат с печёными овощами  
и пряной сельдью
Подаём с икрой лососёвых и зелёным луком

Мимоза с тунцом	 290 гр	 650
Салат с печёными овощами, тунцом в 
собственном соку и голландским сыром, 
заправленный домашним пряным майонезом
Подаём с перепелиным яйцом и икрой 
лососёвых

Гранатовый браслет	 1150 гр	 1400 
с цыплёнком	
Салат с печёными овощами, филе цыплёнка, 
черносливом и зёрнами свежего граната

Салат с языком и грибами	 325 гр	 800
Отварной язык телёнка, печёный картофель, 
жареные и маринованные шампиньоны. 
Заправляем майонезом с чесноком  
и хреном	
Подаём с маринованными опятами

Салат с жареным сулугуни 	 240 гр	 720
Микс салата, заправленный соусом из 
чёрной смородины, с жареным сулугуни, 
сырокопчёной индейкой, свежим апельсином  
и виноградом
Подаём с рубленным кешью

Греческий	 260 гр	 750 
с кремом из фетаксы
Микс салата, огурцы, розовые томаты, 
болгарский перец, маслины, каперсы, красный 
лук, крем из фетаксы, пряное оливковое масло



МЯСНЫЕ  
ДЕЛИКАТЕСЫ
Буженина из свиной шеи	 100/20 гр	 350
Подаём с домашней аджикой
Минимальный заказ от 300 гр

Говяжий язык отварной	 100/20 гр	 650
Подаём со сливочным хреном
Минимальный заказ от 300 гр

Куриный рулет с грибами	 100/20 гр	 250 
и омлетом
Подаём с соусом тартар
Минимальный заказ от 300 гр

Ростбиф	 100/20 гр	 990 
из говяжьей вырезки
Подаём с томатным соусом
Минимальный заказ от 300 гр

Пастрами	 100/20 гр	 850 
из утиного филе
Подаём с соусом из чёрной смородины
Минимальный заказ от 300 гр

ПИРОГИ
Пирог Петровичъ	 660 гр	 1900
Пирог из слоёного теста с начинкой  
из жареного цыплёнка и шампиньонов

Пирог Пивовара	 660 гр	 1900
Пирог из слоёного теста с начинкой из мясного  
фарша, копчёностей, колбасок и квашеной 
капусты, тушёной в светлом пиве

Пирог с лососем	 660 гр	 3000 
и брокколи
Пирог из слоёного теста с начинкой  
из жареного лосося и брокколи в сливочном 
соусе с отварным рисом

Пирог с форелью	 660 гр	 2400 
и брокколи
Пирог из слоёного теста с начинкой из жареной  
форели и брокколи в сливочном соусе  
с отварным рисом

Курник с цыплёнком, 	 800 гр	 1900 
грибами и блинами
Пирог из слоёного теста с начинкой из блинов,  
фаршированных цыплёнком и грибами

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Утка из печи с яблоками	 100 гр	 330  
и сухофруктами
Маринуем утку с травами, чесноком и 
сливочным маслом. Запекаем с яблоками, 
сухофруктами и цитрусовыми
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 1500 гр

Бараний окорок из печи	 100 гр	 790
Маринуем в пряных травах с двумя видами 
горчицы, соевым соусом и специями
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 2000 гр

Осетрина запечённая	 100 гр	 1500 
или паровая
Маринуем с тимьяном, цедрой лимона  
и белым перцем
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 1300 гр	

Форель запечённая	 100 гр	 950 
целиком в травах
Маринуем с лимоном и белым перцем. 
Запекаем на большом количестве свежих трав. 
Подаём со свежими цитрусами
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 1500 гр

Стейк из лосося на огне	 100 гр	 1200
Маринуем с пряными травами и белым перцем. 
Готовим на углях.  
Подаём со свежими цитрусами
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 500 гр

Стейк из форели на огне	 100 гр	 660
Маринуем с пряными травами и белым перцем.
Готовим на углях.  
Подаём со свежими цитрусами
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 500 гр



ШАШЛЫК
Шашлык из куриного филе	 100/60 гр	 320
Подаём на лаваше с маринованным луком  
и томатным соусом
Цена за 100 гр основного продукта
Минимальный заказ 500 гр

Шашлык из куриного	 100/60 гр	 320 
бедра без кости
Подаём на лаваше с маринованным луком  
и томатным соусом
Цена за 100 гр основного продукта
Минимальный заказ 500 гр

Шашлык	 100/60 гр	 290 
из куриных крыльев
Подаём на лаваше с маринованным луком  
и томатным соусом
Цена за 100 гр основного продукта
Минимальный заказ 500 гр

Шашлык из филе индейки	 100/60 гр	 490
Подаём на лаваше с маринованным луком  
и томатным соусом
Цена за 100 гр основного продукта
Минимальный заказ 500 гр

Шашлык из свиной шеи	 100/60 гр	 360
Подаём на лаваше с маринованным луком  
и томатным соусом
Цена за 100 гр основного продукта
Минимальный заказ 500 гр

Шашлык из баранины	 100/60 гр	 970
Подаём на лаваше с маринованным луком  
и томатным соусом
Цена за 100 гр основного продукта
Минимальный заказ 500 гр

Шашлык 	 100/60 гр	 1050 
из говяжьей вырезки	
Подаём на лаваше с маринованным луком  
и томатным соусом
Цена за 100 гр основного продукта
Минимальный заказ 500 гр

Люля-кебаб из цыплёнка	 100/60 гр	 320
Подаём на лаваше с маринованным луком  
и томатным соусом
Цена за 100 гр основного продукта
Минимальный заказ 500 гр

Люля-кебаб из баранины	 100/60 гр	 560
Подаём на лаваше с маринованным луком  
и томатным соусом
Цена за 100 гр основного продукта
Минимальный заказ 500 гр

Люля-кебаб из говядины	 100/60 гр	 490
Подаём на лаваше с маринованным луком  
и томатным соусом
Цена за 100 гр основного продукта
Минимальный заказ 500 гр



ГАРНИРЫ
Картофель по-деревенски	 100 гр	 200
Запечённый картофель с травами и сливочным 
маслом
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 500 гр

Шампиньоны на огне	 100 гр	 270
Подаём на лаваше с маринованным луком  
и томатным соусом
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 500 гр

Овощи гриль на огне	 300 гр	 550
Баклажан, кабачок, болгарский перец, томаты, 
красный лук, шампиньоны, картофель печёный 

Овощи запечённые	 100 гр	 250 
целиком
Баклажан, перец и томаты
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 500 гр

Картофель на огне с салом	 100 гр	 200
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 500 гр

Картофель на огне	 100 гр	 200 
с курдюком
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 500 гр

КОЛБАСЫ
Сет колбас на двоих	 990 гр	 1950
Колбасы мюнхенские, куриные, говяжьи, 
картофель по-гавайски, капуста квашеная, 
горчица, соус барбекю

Сет колбас на компанию	 1650 гр	 2950
Колбасы мюнхенские, куриные, говяжьи, 
картофель по-гавайски, капуста квашеная, 
овощи гриль, кукуруза, горчица, соус барбекю, 
соус спайси

СМОКЕР
Щёки телячьи BBQ	 100 гр	 780
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 150 гр

Брискет BBQ	 100 гр	 780
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 200 гр

Шейка свиная BBQ	 100 гр	 360
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 250 гр

Рёбра свиные BBQ	 100 гр	 310
Цена за 100 гр готового блюда
Минимальный заказ 300 гр

САДЖ
Садж с шашлыком	 3 кг	 6800 
из свиной шеи
Шашлык из свиной шеи, картофель жареный  
с грибами, овощи гриль, печёные овощи  
на огне, жареный сыр брынза
Подаём с маринованным луком и зеленью

Садж	 3 кг	 5900 
с жареным цыплёнком
Шашлык из бедра цыплёнка, картофель 
жареный с грибами, овощи гриль, печёные 
овощи на огне, жареный сыр брынза
Подаём с маринованным луком и зеленью

Садж с шашлыком	 3 кг	 14 500  
из говяжьей вырезки
Шашлык из говяжьей вырезки, картофель 
жареный с грибами, овощи гриль, печёные 
овощи на огне, жареный сыр брынза
Подаём с маринованным луком и зеленью

Садж с антрекотом	 3 кг	 12 700 
из баранины
Шашлык из баранины, картофель жареный  
с грибами, овощи гриль, печёные овощи на 
огне, жареный сыр брынза
Подаём с маринованным луком и зеленью

Садж с ассорти люля-кебаб	 3 кг	 7500
Люля на огне из баранины, говядины и 
цыплёнка, картофель жареный с грибами, 
овощи гриль, печёные овощи на огне, жареный 
сыр брынза
Подаём с маринованным луком и зеленью



ХЛЕБ
Хлебная корзина	 250 гр	 220
Бородинский, льняной, чиабатта

Бородинский	 100 гр	 90

Льняной	 100 гр	 120

Чиабатта	 100 гр	 140

ТОППИНГИ  
ДЛЯ ХЛЕБНОЙ  
КОРЗИНЫ
Взбитое сливочное масло	 50 гр	 190

Сырный крем с песто	 50 гр	 160

СОУСЫ
Сливочно-перечный	 50 гр	 160

Домашняя аджика	 50 гр	 120

Цахтон	 50 гр	 120

Барбекю	 50 гр	 120

Тартар	 50 гр	 120

Спайси	 50 гр	 120



Данный буклет является рекламным материалом и не является  
публичной офертой.  Для получения оригинала меню просьба обращаться к администратору.

Если у вас есть аллергия или особые пожелания, пожалуйста,  
сообщите об этом нашему персоналу. 


